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COMPANY PROFILE

PT. Bandar Nelayan didirikan pada tahun 1996 dan berlokasi di
Pelabuhan Benoa, Bali Indonesia. Pak Kasdi Taman ( Ahok )
adalah pendiri PT Bandar Nelayan dan masih aktif sebagai

Presiden perusahaan. Pak Ahok sudah di perikanan
industri selama lebih dari 40 tahun. Dari memproduksi Terasi

(bumbu yang terbuat dari ikan atau rebon yang difermentasi),

memanen dan menjual ke pasar lokal dan internasional
termasuk Vietnam, Thailand, Cina, Taiwan, Jepang, AS
dan Uni Eropa. PT Bandar Nelayan terus menerus
meningkatkan fasilitasnya dan kesadaran pekerja tentang
menghasilkan produk berkualitas tinggi untuk
menjamin kelangsungan jangka panjang dari bisnis.

Semua produk olahan kami berasal dari tangkapan alam
di Samudera Hindia dan diproses di pabrik kami secara sanitasi.




MAIN PRODUCT

Seluruh produk kami tersedia Yellow Fin, Big Eye, Blue Fin, Albacore, Pelagic dan Squid.

Tuna dan Pelagic merupakan jenis ikan predator air asin yang memiliki berbagai jenis.
Memiliki berbagai ukuran, warna dan intensitas rasa. Tuna dan Pelagic dapat ditemukan
di perairan beriklim sedang dan subtropis di Samudera Atlantik dan Samudera Hindia.
Sedangkan Cumi banyak ditemukan di laut Arafura. Indonesia merupakan salah satu
negara dengan penagkapan ikan Tuna terbesar dan telah diekspor ke China, Thailand,
Tiongkok, Jepang, Amerika Serikat, dan Uni Eropa. China merupakan negara yang
menduduki peringkat pertama pengkonsumsi ikan Tuna, Pelagic dan Cumi, kemudian
Jepang dan Amerika Serikat.

Tuna dan Pelagic memiliki banyak Omega 3, Vitamin D, protein dan rendah kalori.
Sangat baik untuk kesehatan tubuh diproses dan diolah dengan cara yang baik dan benar.
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